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пояснительная записка

Наименование юридического Муниципальшое бюджетное
JIица: общеобразовательное учреждение средняя

обrцеобр€вователъная школа J\Ъ 33
Ф. И. О. директора, телефон: Щолматова Татъяна Витальевна, З-75-2t

Юридический адрес: З 46490, Ростовская область,
Октябрьский район,
п. Верхнегр)/II]евский, ул. LIJколъная, 1

З 46490, Ростtlвская область,
Октябрьский район, п.
Верхнегрушевский, ул. ТIIкольная, 1

1аээ

196

Фактический алрес:

Количество работников :

Количество обl^лающихся :

Свидетельство о
государственной

регистрации:
огрн
инн
Лицензия наосухdествление
образовательной
деятельности

ма составлена в 2-х экземплярах

102610141 0686

6|2501816з

Jъ 3648 от 12,а9,201З года
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tl 1. 0бшие положения
l

I
I

[l_ Настоящая программа разработана в соотl]етствии с требованиями ФедеральноГо ЗаКоНа

Ir:ОЗ от 30,03,99. кО санитарно-эпиде]\{иологическоN,{ благополучии населения> И

Ьurо""ением глав}{ого государственного санитарного врача РФ от 1З.07.2001г. Ns18 (о
l-
Рл"r*" u действие санитарных правил - СП 1.1.1058-01> (с измеНеНИЯМИ И

|опо;lнениями)
l 1.2 Программа устанавливает 11орядок организации и осуществление

firоrзволственного контроля за соблюдением санитарЕых rlравиJI и выпоJIнением санитарно-

Епдемиологических мероприятий, обязательных для выполнения всеми работниками.
1.3 Организация llроизвоДственного контроля в мБоУ соШ NsЗ3

[шrагается на директора школы !олматову Татьяну Витальевну.

' 1.4. IJелью производственного контроля (ПК) является обеспечение безопасносТИ И

gзвредности для человека и среды обитания вредного влияния факторов производственной

Fеды. путем должного выполнения требований нормативно-правOвых актов санитарного

аконодательства. осуществJlе.l-{ие санитарI-Iо-эпидемI,'rологических (профилактических)

iероприятий, организации и осуществления контроля за их соблюДеНиеМ.

1.5. Обшее руководство осуществлением производственного контроля За

флюлением санитаршых гrравил, санитарно-гIротивоэпидемических (профилактических)

Ьропр""тий возлагается на директора школы.

|.6, К настоящrе_й Программе относятся термины

tпределениями:

Санитарно-эпидемиологическое благополучие населения состояние

ýоровья населения, среды обитаrrия человека' при котором отсутствует вредное

ьздействие факторов среды обитания на человека и обесгtечиваются благоприятные

с.iIовия его жизнедеятельности.

1 Среда сrбитания - совокупность объектов, явлtений и факторов окружающей

тественной и искусственной) срелы. огtреле.jlяюlцая условия жизнедеятельности человека.

Факторы среды обитания - биологические (вирусы, бактерии, паразиты и др.),

шIлческие и физические (ruум, вибрация, ультразвук, инфразвук, ионизирующее,

низирующее), социальные (питание, водоснабжение, условия труда, быта и отдьжа),

ые могут оказывать воздействие на человека и на состояние здоровья будуtltих

]ении.

Вредные воздействия на человека - воздействие факторов среды обитания

щее угрозу жизни и здоровью будуlцих поколений.

Благоприятные условия жизнедеятельности человека состояние среДы

ниr{, при котором отсчтствует вредное воздействие ее факторов на человека, и имеЮтся

ности для восстановлеr{ия Hapvll]eHHbix iРчнкttий организма человека.

Безопасные услOвия лля человека - состояI-1ие среды обитания, при котором

соответствующими

}тствует вероятttость вредt-Iого воздействltя ес факторов на чеJIовека.
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| СаЕптарпо-эпидемиологическая обстановка -состояние здоровья населения и

}a*, обитания на определенной территории в конкретно указанное время.

l Гпгиенический норматив установленное исследованиями допустимое

}rcптишьное или минимальное количественное или качественное значение показателя,

}р*л-r"р"зующее тот или иной фактор среды обиташия с позиции его безопасности и

fuщ"*ости для человека.I Государственные санитарно-эпидемиологические правила и нормативы

lar.* санитарные правила) - нормативные акты, устанавливающие санитарно-

}шшеп,плологические 
требования, несоблюдение Itоторых создает угрозу жизни и здоровью

},,mвека. а также угрозу возл{икнOвеi-iия и распространения заболеваний.

] Санитарно-эпидемиOjlоI-ические (профи;lактические) меропри ятия

|r"rr"ruчионные, административньiе, инжешерно-технические, медико-санитарные,

рринарные и иные меры, направленные на устранение или на уменьшение вредного

|пшействия на человека факторов среды обитания, предотвращения возникновения и

Fоро.rранения инфекционных и неинфекционных заболеваний (отравлений) и их
hвидации,
хi Профессиональные заболевания
;шюрьtх решающая роль принадлежит

заболевания человека, возникновение
воздействию неблагоприятных факторов

инфекционные заболевания человека,
никновение и распр_рстранение которых, обусловлены воздействием на человека
]огических (laKTopoB среды обитания (возбулителей инфекционяых заболеваний) и
ожностью передаtlи бо.пезни от забо,irевttlег,сl rjejlOBelta, животного к здоровому

псвеку. Инфекшионные заболевания прелставля}от опасность для окружающих и

фактеризуются тяжелым течением, высоким уровнем смертности, распростраЕением среди

fuселения (эпидемии).

: Массовые не инфекциоцные заболевапия (отравления) заболевания
l

}-rовека, возникновение которых обусловлено воздействие неблагоприятных физических) и
lли) химических и (пли) социальных факторов среды обитания.

2. Порядок организации и шроведения производственного контроля

2.2. Объектами производственного контроля являются: производственные,
iщ"ar"a""",a помещения, рабочие места:, готовая [родукция, водопроводная вода,
Dкенерные сети и системы, оборудование, учебшо-восIтитательныЙ процесс.

ц

i

| 2.1, Производственный контро"пь за соблюдением санитарных правил и выполнением
t

фтивоэпиде\{иLIеских (профилактlrческlтх) шtероприятий (далее произволственньтй
lll

|нтроль) 
осуIцествляется tоридическими .iI14LlaMи и индивидуальными предпринимателями

lсоответствии с осуществляемой ими деятельностью по обеспечению контроля за
Il-
lблюдением санитарных iIравил и гигиенических нормативов, выполнениемr ,,

|отивоэпидемических (профилактических) мерогlриятий).



?-З. Производственный контроль включает:

2-З-1- Наличие официально издаfiных санитарных правил, системы
их реаlrизации, методов, методик контроля факторов в

их внедрения и

соответствии с

ой деятельностью.
Э-З -2. Организация медицинских осмотров.

З-З.З. Контроль за Flал14LIием сертификатов, санитарно*эпидемиологических

ии. иных докумеI,лтов, Ilодl,tsерждаюU_iих KaLlecTBo продукции.

2-З.4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством ло

, связанным с производственным контролем.

2.3.5. Своевременное информирование органов местного самоуправJlения, органов и

й государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской

2.З.6. Визуальный контроль специалистами за выtIолнением санитарно-

ологических (профилактических) мероприятий, собпюдением санитарных правил,

ой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных нарушений.

Z.З.7 . Номенклатура, объем и периодичность лабораторньж исследований

деjтяются с \/LteToM налиLIия вредных производственньlх факторов, степени их влияния

з_]оровье человека и сред), его обиr,анl.ля, ЛабораторL{ые исследования и испытания

яются с привлечением лаборатории, аккредитовацной в установленпом порядке.

2.4. Необходимые изменения, дополнения в Программу вносятся при изменении вида
ьности' требованиях законодательства или других существенных изменениях.
2.4.|. Ответственностъ за организацию производственного контроля несет директор

У СоШ JYgЗЗ.

3. Состав программы производственного контроля

Программа производственного контроJIя включает в себя следующие данные:
З.1. Перечень нормативных актов Ilo санитарному законодательству, требуемьж для

,шеств"lения леятельlt()с l lt ( lL6 ).

З.2. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, объектов
зводственного конт,роля, представляюulих потенциальную опасность для человека и

его обитания (п.8).

3.3. Перечень контингента работников, подлежащих профилактическим медицинским
подготовке в соответствие с установленными, профессионапьно-гигиенической

иrIми (".9).

З.4. Перечень возможных аварийных ситуаций, создающих угрозу санитарно-
миологиLIескому благополучию населения (п. 1 0).

З-5. Мероприятия, проводимые при осуществлении производственного контропя
Ili.

З.6. Перечень форм ччета и Qтчетности по производственному контролю (п.12).

f



Объерr и номенклатура. периодичнссть лабораторных и инструменталъных

Htt й в орган и заLlиях п L4,гаFI ll я образовi:тсл ьн ы х учрежд ений (п. 1 3 ).

4. Функции ответствепного за осуществлепие шроизводственного контроля

4-1. Оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками и

стами требований санитарных правил.

4_2 _ Принимать участие в разр аб отке с анитарно- противоэIIидемичес ких меропр иятий.

4.3. Иметь в наличии санитарные правила и др. документы согласно перечню (п.б).

4_4. Оформлять всю необходимую документацию по производственному контролЮ и

за ее сохранность.
4_5. Принимать участие в проведении проверOк по соблюдению санитарных правиЛ.

4.б. Контролировать критерI.rрr безопасгtости и безвlэелности усrtовий обучения И

итания и условий работ с источниками физических и химических факторов воздействия

чеiIовека.

4.7. Поддерживатъ связь с медицинскими учреждениями по вопросам llрохождения

5[чающим ися и работниками учреждения обязательных медицинских осмотров.

4.8. Контролировать выrтолнение предписаний Федеральной службы по надзору в

заIциты прав потребителей и благополучия человека.

5. Организация рзаимодействия
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУ}ItБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ IIPAB
ЕБИТЕЛЕИ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА
5.1. Налзорным органом по организаtlиIl производственного контроля является

пиАл ФЕiIЕрАльt.Iого Бюд}кЕт}lогс] уLIрЕждЕItия злрлвоохрлнЕ,}мя
НТР ГИГИЕНЫ И ЭПИДЕN4ИОЛОГИИ В РОСТОВСКОЙ ОБЛЛСТИ> В ГОРОЛЕ
ты
5.2. В соответствии с санитарными правилами СП 1.1.1058-01 <Организация и

ение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и

еское лицо предоставляет всю необходимую информацию по организации

ств9нного контроля, зd исключением информации, предоставляющей

ческую тайну, определенную существующим законодательством Российской

б. Перечень действyюших санитарных правил, гигиенических нормативов и

нормативпо-rIравOвых ?lKT-OB п0 I}ошросам саtll.|"tарно-]пидемиоло[ического

учия в детских образовательных учреждениях и по вопросам условий труда

работающих.
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Наименование нормативного докумеIIта Регистрационный
номер



*Сашлтарно-эпидемиологические требования к

организации и осуществлению дезинфекционной

щýягельности> (пп. 1 . l -5)

СанПиН3.5.1З78-0з

'Санитарно-эпидемиологические требования к

орплнизациям восгrитания и обучения, отдыха и

шдоровления детей и молодежи"(разделы 1 ,2,З, п3.4
СII 3.4.1-З .4.|9,п.3,5 СП.3.5.1 до3,5.1 5)

СанПиН2.4.з648-20

'Санитарно-эп идемиологические требования к

организации общественн()го питания насс-lсIIия"
f,fl

fl{rr.р*л.ловс l по6.разлел В.приложе}lияс I по lЗ)

СанПиI-I

2.з12.4.з590-20

'Санитарно-эпидеми ологические требования к

5rсгройству, содержанию и организации работы
образовател ьн ых орган иза ций и других объектов

ýоциальной инфраструктуры для детей и молодежи

)rýловиrlх распростран ения новой коронавирус ной

ии (COVID-19)D

СанПиН
3.|12.4.з598_10

Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству

воды централизованных систем питьевого

водоснабжения. Контроль качества. Гигиенические

требования к обесгlеLIеtl14l"tl безкlt-t;tснос1-I4 c{,lcтeм

Горячего водоснабх(ения "

СанПи}]2.1 .4.1074-01

ý

Изrrенения и дополне}{ия JrГл ]к СП1..l,l05B-0l
<<Организ ация и проведение производственного

контроля за соблюдением санитарньiх правил и

выполнением санитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятий>>,

Clll .1.219з-0]

<Гигиенические требования к срокам годности и

Условиям храЕения пиLцевых продуктов).
СанПиН2.З.2.Iз24-
0з

l

<<Гигиенические требования к персональным

электронно-вычислительным машинам и организации

работы>, измененияJ\i l иJф2

СанПиН2.2.2,12.4.
1 340_0з

СанПиН
2.2.2.12.4.2198-0]

СанПиН2 ,2.2.12.4,

2620-I0

+lОбшие требования по профилактике инфекционных

ш IIар.витарньiх болезней>

сп3. Ilз,з|46-|з

dIрофилактика гриппа и других ресшираторных
Вшрусных инфекций>

спз.1.2.3|17-1з

лактика острых кишечных инфекций> сп3.1.1.з108-1з
сп3. 1 ,7 .26] 4- 1 0

|)
{



кIIрофилактика паразитар н ых болезней
Территории РФ>

на СанПиН3 .2.32l5- 14

кСанитарно- эп идем и oJ,Io ги (I ес ки е требо ван ия

()рпlнизациI4 провеllеник) Jlepa,I,rr jационных

мероприятий>>

к спз.5.з.з22з-|4

i 7. Перечень должностных лицl ца которых возлагаются функции по
I, осуществлению производственного контроля

.Щиректор - fiолматова Татьяна Витальевна
- за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических меропр

fuодением санитарных правил и гигиеЕических нормативов, за органl

lшrзволственного 
контроля,

- за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии, органр
]тания:

- за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помеI
I)ведение лабораторных исследованиЙ гiо программе производственного контроля;

- за организацией питания и качественного приготовления пищи;
- за температурой воздуха в холодное время года;
- за санпросветработой;
- за профилактикой травматических и несчастных случаев.

}

8. Перечень химических веществ, физических и иных факторово объектr
производственного контроля, представляющих цотенциальную опасность дл

ЧеЛОВеКа И СРеДы его обитания (контрольных критических точек) в отношенl
КОТОРых необходима организация лабораторных исследований и испытаний,

ltКzlЗанием точек, в котOрых осуrцествляется отбор проб (проводятся лаборатор
ЕеJеДОВаНИЯ и ИСПlrlтilния)о и периодиrlнос"t-Il от,бора llроб (проведение лаборато]

исследований и испытаний)

| ИССЛеДОВания. ; о, не i не режеi (обследования) i менее j_ -

аты, сладкие
исследования проб 

| 
блюла, напитки, | исследуемог l 

КВаРТаЛ

готовых блюд на ] "rоро,. 
блюда" 

| 
о np".ru 

lсоответствие 
| 
.up""prl. coycbl, l пиutи 

lтребованиям 
i творон<ные. яичньIе. i lсанитарного Овошньlе б;ю.tа ] ll _l_ЗаКОНОДаТеЛ ЬС"ГВа _ i

Ка,lорrrй lttlc t l). ljllx(). i L'r Гtlrlttt,tii 1',tl[tlt,:l l , l раз в iоГ
блюди соответствие l ГlИТаL{ИЯ l l

химического 
llD'lw 

l l l

состава блюд рецептчре l l I

иятии''
tзацию

tзацию

цений,

)в
,I

lи

с

ные

рных

]

l

]
i

1-р



РРffiиологические
frЦшования смывов на

Fше санитарно-
furrreльной
llшофrlоры GГКП)

объекты
производственного
окружения, руки и
спецодежда персоналz

l0 смывов раз в год

Цf,щобпологические
fuцш.до*ниJI смывов наА:sппчне возOчдителеи
#r'

Рршаозов
li'

Оборулование,
инвентарь в

овощехранилищах и
складах храшения
овощеи, цехе
обработки овощей

Э-lU смывов раз в год

_ lвшелования смывов на
''ffiдпшчие яиц гельм интов

ОборуловаFlие,
инt]eLlTLlpb, тара, руки
спеrl,одежда
персонала, сырые
пищевые IIродукты
(рыба, мясо,
зелень)

lU смывов раз в год

исследования питьевой
воды на соответствие
треОованиям сан итарны х
норм, правил и
Iигиенических
нормативов по
химическим и 

*

микробиологическим
показателям

Питьевая вода
из разводящей
сети
помещений:
моечных
столовой и
KyxoHHoiit
посуды;
цехах: oBolцFIoM.
холодном, горячем,
доготовочном
(выбооочно)

ы По
химическим
tIокЕ}зателя

м-lразв
ГоД,

микробиолог
иче ским
показателям
-2раза в год

Исследование параметров
микроклимата
производственных
помещении

РаЬочее мест,0 2 2 раза в год (в
холодный и
теплый
периоды)

Исследование уровня
искусственной
освещенности в
производственных
помещениях

чее меото 2 1 раз в год
в темное
время
суток

Исследование уровня
цп,vа в производственt,lых
помещениях

раьочее место / 1 раз в год, а
Taк}i{e после
реконструкци
и
систем
вентиляции;

ремонта
оборулования
являющегося
источник
ом шума

9



езинФицирующие,
моющие средства
(rrри отсутствии
оригинальной
маркировки на
емкости со
а

едневно

Влияние на организм человека Меры профилактики

Gtlсды
Чередование труда и

отдыха, правильное

оформление рабочего
места, проведение
гимнастики для глаз.

Развивается комплекс зрительных

функчионаJI ьных расстройств,
нарушение аккомодационной

функции глаз (зрительное общее

утомление, боли режущего
характера в области глаз, сних{ение

зрения).

напряжение
на

перегрузки При подъеме и переносе тяжестей
возможно развитие острых

заболеваний пояс нич Frо-крестцового

отдела гIозвоночника, острых
миопатозов, периартритов.

Ограничение подъема

и переноса тяжестей

до 30 кг - для мужLlин,

10 кг - для женщин
более 2раз втечение
каждого часа рабочей
смены.

двигательного

При работе с ручным инструмеI{том
возможно р€}звитие хронических
заболеваний мышечно-связочного

аrrпарата кистей, предплечий, плеча.

/о
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l0. Перечень возможпых аварийных ситуаций, связанных с остановкой
ПРОИЗВОДСТВа, НаРУШеНИЯМИ ТеХНОJrОГИЧеСКИХ ПРОЦеССОВ, ИПЫХ
создаюlllих угроз}, санр|-гарно- )пидемиоjIогическому благополучию
насе.пения ситчаIlийt пррt возникн()вении которых осуIIlествляется
информирован[rе насе.lIения, opr,rrHOB местноfо самоуправления,
органов, уполномоченных осуществлять государственный санитарно_
эпидемиологический надзор

f[еречень
возможных
аварийных
ситуаций

Первоочередны
е мероприятия,
IIаправленные
на ликвидацию

ответственцо
8 должностное
лицо

Органы и
струкryры,

которые
необходимо
оповес,гить

]ообщение о
кишечном
анфекшионно1\{

заболевании.
lищевом
)травлении,
]вязанном с

1потреблением
4зготовленньгх
5люд (пишш)

Сосlбrrtить в I|егrтр
гигиеL{ьl и

эпидемиологии

l{rlpeKTop

Роспотребнадзор

|-Iеребои в подаче
ЬлектпоэнеDми в
lrl
Работе систем
водоснабжения,
канализации,
отопления, печи
На Гllлщеб,:lоке

Сообщить в

соответствующую
службу

Заведующий
хозяйством

Роспотребнадзор

[-{арушение
изоляцлlи, обрыв
)лектропроводов

СосrбiLllл,гь tз

соответствуюtI{Yю
службу, заменитъ
электропроводку

Заведуюrrlий
хозяйством

Роспотребнадзор

Сообщить в пожарную
службу, вывести людей
в безопасное место,
использовать
огнетушители

Первый
обнаруживший

Пожарная служба,
MLIC

fiругие аварийные
ситуаtiи}.l

Сообшtить tз

соответствчюl]{чю
СJI;-'Хtб}'

Заведуюrrlий
хозяйством

Служба, в
соответствии с
возникшей
аварииной
ситуацией

( ),гветстве1-1ный по
Illl i illIIJl()

!иректор

/q



F

I . Лицами, ответственными за осушествление производствеIIного контроля,
проводятся следующие мероприятия :

Обеспечение СИЗ, спецодеждой персонап постоянно

образовател ьно го учреждения.
Санпросветработа пост,оянно

Наименование мероприятий Периодичность

Контролъ за соблюдением санитарно-гигиенических

требований

постоянно

Организация и проведение профилактических гIри rrриемке на работу
медицинских осмотров работников и в соответствии с

перечнем согласно п.9

Проведение профилактических работ по дезинсекции,

дератиза щии и дезинфекшии.

Проверка качества и своевременности уборки
ttомещений.' территории.

постоянно

гlостоянно

постоянноКонтроль за качеством поступающI,о( продуктов

питания, соблюдение условий транспортировки,

хранениrI и реализации пищевых продуктов.
постоянноi Контро-пь за организацией рацион€Lльного питанI,Iя

.1етеи. качественным приготовление]\{ пиши,

орга аlшей шrгьевого режима воспитанников,

прививок детей rr пýpc<rн&la в соответствие с

н ацион€rпьным каJIецдарем при вивок.

Контроль за темперщ}грньLц режи}lом помещений дllя
пребывания детей и режпмом проветривания.

постоянно

постоянноКонтроль за н€tлиtlием сершшфrкатов безопасности на

поступающие товары детýкого обшхода, отделочные и

строителькые материzlJш при проведении
косметичес ких ремонтов-

Профилактика травматизма и несчастных случаев постоянно

/5
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цим
ием

2. ПеРечень форм учета и отчетности, устацовленной действующи
законодательством по вопросам, связапным с осуществление
п роизводственного контроля.

Наиuеновilнис tPrlpпr
Yчета и
(),I,че,l,нOс l и

tr ICpllo,rиll}loc-l,1'
запоJrнения

0l Be,l c,l венное
лиtlо

Журнал учета температурного режима в

х олодильном оборудовании
Ежедневно Повар

Жllрнал },чета температуры и влажFlости в
складских помещениях

Ежедневлло Повар

Журнал бракеража готовой пищевой
продукции

Ежедневно ответственный
IIо питанию,
мед.работник,
повар

Журнал бракеража скоропортящейся (сырой)
пиrцевой продукtlи1.1

Ежедневно ответственный
по питанию,
мед.работник,
гlовар

Ведорtость контроля за рационом IIитания Ежедневно N'[ед.работник

Х{урнал витаминизации третьих блюд
1,

Ежедневно IVIед.работник

Журнал аварийных ситуаций По факту Зам. директора
по ВР

Журна,ч учета прихода и расхода
дезинфицирующих средств

По факту Заведующий
хозяйством

}tурнал контроля исправности
гl и l 1{е во го и хол o,f 1,1_1 ь н о го обо p,r,.,tcl ва Ll 14 ri

ttа пиtлеб-ilоке

По факту ЗаведчютrJий
хозяйством

Ведомость контроля cBoeBpe\.teH ности
прохожден ия медосмотров и гигиенического
обучения

По факту IVlед.работник

}Курнал ежедневного осмотра
работников, занятых изготовлением
продукции общественного питания и
работников, непосредственно
контактируюш{их с шищевой продукцией, в
том числе с продовольственным сырьем, на
наличие гнойничковых заболеваний кожи pvK
и открытых поверхностей тела. гlризнаков
и нфекuион н ы х заболе вагI и й ( l,и [,ll с l{ 1.1 t{ec Ktt й

x<ypHa:r)

Ежедневно Мед.работник

/6



()тче,r, rt вl-{}"греI,t Heii t t 1-1<ltзсрttс эtIlt|lc Kr r,r l]i i ()c,I 1,1

выполнения обеспечения безопас,л"lостI4

пиш{евой продукции с учетом внедрения
ПРИНЦИПОВ ХАССП

ксlнтроль за состоянием системы освеtцения

Коштроль за систеN{ой электроснабжения
Контроль за состоянием систе\lы отоIl;"теIll1я

Контроль за срlсте\4сlй водоснаб;кенtrяt

образовательного учрежден ия

Контроль за состоянием кан€Lпизации

контроль за своевременным вывозом твердых
бытовых отходов
контроль за состоянием санитарно-технического
оборулования

13. Объекты производственного контроля, виды лабораторных
инструмептальпых исследованийо объем, кратность

Контроль за

режима в
проветривания
Контроль за

помеrцений

Ежедневно
Постоянно
()сен гtе-зим гtий период
Ilсlст,оя нно

Ежедневно
По графику

Ежедневно

Постоянносостоянием воздушно-теплового
помещении, соблюдение тIравил

качеством уборки школьных Ежедневно

Контроль ,]а

ччрежденLIя
Контроль за состоя}"IиеN4 у-чебноii мебели (с

учетоIr лtебел14 по pocToвblN4 гр\,пtlам в каждоlt4

чебном помещении ОУ

cOj,iepжaH14el\1,герри-гор1,1и

контингентом tIитающихся
за гигиеной приема пI4IтII4

Еи<сдневно

Ежегодttо перед началом
нового учебнсlго года, затем
l раз в месяц

Еженедельно
Ежедневно

Контроль за
Контроль

{/

fiирекr,сllэ

Периоличностьвизуальный ко

Ежегодно перед началом
нового учебного года, затем

Контроль за маркировкой учебных п,арт и
стульев

Ежедневно

Ежедневно

Контроль за организацией питьевого режима в

школе
Контроль за соблюдением недеIIьного
ежедневного) меню

Lу19!ццц]]9_л



Контроль за выполнением санитарно-
эrrидемиологических требований в пищеблоке:
- Правила хранениrI шриемки
продоволъственного сырья и пищевых продуктов;
- Уборки столовой:
- Правила мытья посуды;
- Контроль за соблюдением температурного

режима в хоjlодиJьных ус,гiiL{()Rках:
- KoH],I]oJb за техно-:lог,ltсii l]рIlгOтOв.:сIll1rI

пищи по технологическим Kapl,aN,i;

- контроль за соблюдением сроков годности
пищевьгх продуктов;
* контроль за качеством принимаемой на
пищеблоке продукции;
- контроль за качеством готовых блюд,
правильностью состояния 10-дневного примерного
меню, нормами выхода готовых блюд и т.п.;
- контрольправильностикулинарнойобработки;
- контроль за наличием йодированной соли;
- контроль за наIIичием запаса дез, средств и

правильностью приготовлен ия дез.растворов.
- контроль за соблюдением прави,rI _ltlа.tнOй

гttгиены рабо,гн и ка irt 1-1

соблюдением сроков

Ежедневно
Ежедневно

[llжелневнсl

Ежедневно

Ежедневно

Ежедневно

lраз в неделю
1раз в месяц
1раз в неделю

l раз в месяц

l раз в квартал

При поступлении гrродуктов

пttttlеб.пtrK;t.

прохождения
мед. осмотров работниками кухни;
- наличие документов, подтвер}Iiдаюших KaLIec],Bo
и безопасность продуктов, постуцающих на
пищеблок, напичие сертификатов;
- контроль за рационом питания учащихся;
- контроль за потоком сырья;
- условия и сроки хранения продуктов на складе,

ре€Lлизация продукции - бракераж готовых блюд

прохождением медицинского

первичныи - все сотрудники;
периодический - все сотрудники:
гrрофессиональная гигиеническая подготOвка
профессиональная гигиеническая гlодготовка
все сотрудники и шр.

Ежедневно

rIри постугrленЙи ша работу

Ежегодно

/t



Лабораторные исследования

разводящей сети)
Вода водопроводная fiо санитарЕо-
химическим показателям

водящей сети

1раз в год (i проба)



14. Прогноз ожидаемых резуJrьтатов и оценка
эффективности реаJIизации Программы:

- Формирование культуры и навыков здорового питания учащихся;
- обеспечение детей оптимальным питанием высокого качества, адекватным
возрастным И физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии;

- улучшение состояния здоровья детей по показателям заболеваний,
зависящих от качества потребляемой пищи;

- увеличение охвата горячим питанием обучающихQя школы, в том числе
льготны}l п[lTaHI.1er,t,1етеЙ t.i,з cOLtиa-ll L l I() ] l сзаtt lи tце },{ F{ ых семtей ;

- L)cHameHlie ltl,tttlc6_1tlKa l1Jl{l),]ll)l C()lJpe\4c}Illl)I\4 l]ь]сокоl-ехнOлогичным
Оборr 1с}зан}lе\t:

- созJан}lе системы производственного контроля за качеством и
безопасностъю используемого сырья и производимой продукции

РеаПrrЗаЦИЯ ПРОrраммы откроет шерспективы для решения вопросов,
связаннъD( с сохранением и укреплением здоровья детей, снижением риска
возникновениr{ заболеваний.

а Nl му раз рабо,r,аjl I,t ;

Заве:l,юший хозяйством,
:-

ответсгвешпый по питанпю :

Заместитедпь дЕректора по ВР

Гацукович Т.Г.

qr Правливцева Л.И.

9r)
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