
Акт
проверки школьного питания

комиссия в составе:

составили настоящий акт о том, ,rо r, fu , 2024г. была проведена
проверка контроля организации процесса питания уча хся и качества приготовленной пищи

Время проверки: l0.00 - l0.20
В ходе проверки установлено:

проверено санитарное состояние обеденного зала. Столы чистые. Состояние столовой
мебели находится в удовлетворительном состоянии, число посадочных мест соответствует
количеству питающихся за одно посещение. Имеется график посещения столовой учащимися.
За каждым классом закреплено место в столовой. Санитарное состояние обеденного зЕшIа -
удовлетвоРительное. ОсвещеннОсть зrLладостаточная. Температурный режим комфортный.
состояние санитарной одежды у сотрудников пищеблока - хорошее.

проверены условия соблюдения учащимися правил гигиены перед приемом пищи.
перед входом в обеденный зал имеется 5 раковин для мытья Рук, моющие и антисептические
средства, горячая вода и бумажные поло,I.енца.

Проверено наJlичие необходимого количества столовой посуды и её состояние. Имеется
достаточное количеьтво посуды, состояние удовлетворительное. Проверены правила мытья
посуды, Щля мытья имеются в н€lличии моющее средства, ветошь, дез.средства., достаточное-"""ЧТ:;;:;;i'"rопо 
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!а Ш.Фr 2024годбыло вы вешено меню, в котором
предложено:

1. ГорошеК зелёныЙ консервированный - 60 гр.
2. Тефтели (2-й BaprfaHT) - l00 гр.
з. Макаронные изделия отварные с маслом - 150гр
4. Хлеб пшеничный - 50 гр.
5. Чай с сахаром, лимоном * 200гр.

Ежедневное мен ю cooTBeTcTBoBaJlo перспекти вному. Член ы комиссии провел и
контрольное взвешивание и дегустацию блюд. Порции соответствуют возрастной потребности
детей. При оценке готовых блюд было отмечено, что все приготовленные блюда выглядят
аппетитно и вкусные. Был осуществлён контроль ведения документации подеryстации готовых
блюд (журнал бракеража готовой продукции), записи в журнале вносятся реryлярно, результатыорганолептической оцен ки бл юд утвержден ы подпися м и бракеражной ком исс ии.
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комиссии:
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