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составили пастоящий акт о том, urо,<Ы >> wP/Wrar 2025г.была проведена проверка
контроля организации процесса rитани" йщiIйfr *оо.r"а приготовленной .r"щ,

2025годбыло вывешено меню, в котором

Время проверки: 10,00 - 10.20
В ходе проверки установлено:

Проверено санитарное состояние обеденного зала. Столь] LIистые. Состояние столовой
мебели находится в удовлетворительном состоянии, число посадочных мест соответствует
количеству питающихся за одно посещение. Имеется график посещения столовой учащимися.
За каждым кJIассом закреплено место в столовой. Санитарное состояние обеденного зzulа -

УдОвлетворительное. Освещенность заJIа достаточная. ТемпераryрныЙ режим комфортныЙ.
Состояние санитарной одежды у сотрудников пищеблока - хорошее.

ПРОверены условия соблюдения учащимися правил гигI{ены перед приемом пищи.
Перед входом в обеденный зал имеется 5 раковин для мытья рук, моющие и антисептические
средства, горячая вода и бумажные полотенца.

Проверено нtlJIичие необходимого количества столовой посуды и её состояние. Имеется
достаточное количество посуды, состояние удовлетворительное. Проверены правила мытья
посуды. !ля мьlтья имеются в нrшичии моющее средства, ветоII]ь, дез.средства., достаточное
количество раковин.

в школьной столовой на ац рё,
предложено:

l. Сыр твердых сортов в нарезке- l5гр.
2. Каша молочная пшенная - l50гр.
З. Какао с молоком -200гр.
4. Хлеб пшеничный-40 гр.
5. Фрукты свежие - 100гр.

Ежедневное меню соответствовало перспективному. Чцены комиссии провели
контрольное взвешивание и деryстацию блюд. Порции соответствуют возрастной потребности
детей. При оценке готовых блюд было отмечено, что все приготовленные блюда выглядят
аппётитно и вкусные. Был осуществлён контроль ведения документации по дегустации готовьlх
блюд (журнал бракеража готовой продукции), записи в журнале вносятся регулярно, результаты
органолептической оценки блюд )лверждены подписями бракеражной комиссии.

члены комиссип:


